
VINI & DRINKS
 

  

VINI BIANCHI bicc. bott. VINI ROSSI bicc. bott.
Vermentino Filemone 2017 La Fralluca, Toscana 9€    36€    Valpolicella Classico 2018 Ca'La Bionda, Veneto 9€    36€   
Pigato Majé 2018 Bruna, Liguria 10€   40€   Cabernet Franc 2016 Vigna Petrussa, Friuli 10€   40€   
Gewurztraminer Aimé 2018 Girlan, Alto Adige 10€   40€   Grale 2018 Le Grascete, Toscana 10€   40€   
Friulano 2017 Tuzzi, Friuli 11€   44€    Barbera d'Asti 2018 Sette, Piemonte 10€   40€   
Grillo Mozia 2018 Tasca d'Almerita, Sicilia 11€   44€   Etna Rosso "Pistus" 2017 I Custodi, Sicilia 11€   44€   
Derthona 2017 V.Massa, Piemonte 11€   44€   Nebbiolo 2017 Castello di Perno, Piemonte 11€   44€   
Pinot Bianco 2018 Widmann, Alto Adige 11€   44€    Chateau l'Alouette 2018 Pomerol, Francia 11€   44€   
Bourgogne Chardonnay 2017 Bader-Mimeur, Francia 12€   48€    Bourgogne Pinot Noir 2016 Bader-Mimeur, Francia 12€   48€   
   

VINI BIANCHI consigliati  bott. VINI ROSSI consigliati  bott.
Reserve della Contessa 2017 Manincor, Alto Adige 43€   Lalama 2013 Ribeira Sacra, Spagna  50€   
Pouilly Fumé 2017 Philippe Raimbault, Loira 52€   Etna "Contadino" 2016 Cornelissen, Sicilia 50€   
Sancerre 2017 Gerard Boulay, Loira 55€   Promis 2016 Ca'Marcanda, Toscana 60€   
Listan Bianco Vidonia 2015, Tenerife 59€   Atanasius Blaufrankisch 2017 Gut Oggau, Austria 65€   
Greco di Tufo 2014 Quintodecimo, Campania 61€   Lumiere d/senses(Pinot Aunis)2015 Rubinot, Loira 80€   
Vistamare 2018 Ca'Marcanda, Toscana 63€   Saumur champigny 2015 A.Sanzay, Loira 80€   
Theodora Gruner Veltliner 2017 Gut Oggau, Austria 65€   Barolo Cerretta 2014 G.Rosso, Piemonte 99€   
Chenin blanc fides 2014 Morgat, Loira 91€   Barolo Gavarini Chiniera 2013 Elio Grasso, Piemonte 99€   

Pinot Nero Mason 2016 Manincor MAGNUM, Ato Adige 120€  

SPUMANTI bicc. bott. VINI DOLCI bicc. bott.
Prosecco N'ombra de Vin Extra Dry 9€    36€   Moscato 2019 Saracco, Piemonte 10€   40€   
Casata Monfort Blanc de Sers Brut Nature 10€   40€   Sauternes Gravas 2015, Francia 15€   60€   
Franciacorta Il Mosnel Brut Nature Bio 11€   44€   Porto Tawny 10y Noval 15€   60€   
Cadelvento Venturini Baldini Rosé 11€   44€   
Fetembulles 2017 Ancestrale Robinot, Francia - 62€   

CHAMPAGNES bicc. bott. SPRITZ   
Champagne Maison Brut 14€   56€   Spritz: Aperol/Campari/Cynar 10€   
Champagne Maison Rosé 14€   56€   Spritz "Antonio" (Champagne/Gingerino Baladin) 15€   
Vadin-Plateau Renaissamce Extra Brut 18€   72€   Spritz Saint-Germain 15€   
Ruinart Brut Rosé - 120€  
Vergnon Eloquence BdB Grand Cru MAGNUM - 172€  

VINI ROSATI   bicc. bott.

Chateau des Marres 2018 St.Tropez, Francia 11€   44€   BIRRA ALLA SPINA    
Augustiner Brau Munchen Lagerbier Hell 200ml. 5€     

ACQUA - BIBITE - CAFFE' Augustiner Brau Munchen Lagerbier Hell 400ml. 8€    
Acqua minerale 50 cl.   Mineral water 3€    

Bibite   Soft Drinks 5€    COCKTAILS & DISTILLATI   
Caffè 2€    Liquori da 8€

Cocktails  da 15€

  

 

 

 

La Maison Krug, dal 1843 sinonimo di eccellenza nel mondo degli Champagne, attribuisce a N’Ombra de Vin il titolo di Krug Ambassade, 
un riconoscimento destinato solo a selezionatissimi ristoranti ed enoteche nel mondo, che hanno abbracciato lo stile inconfondibile e la filosofia espressa dal mondo di Krug.

“Le Krug Ambassade costituiscono lo sfondo ideale di memorabili incontri sensoriali, dove gustare l’inatteso ma assolutamente squisito connubio tra Krug e le eccellenze
culinarie degli Chef, che sono autentici Krug Lovers, che con sincera determinazione, cercano instancabilmente nuove ed emozionanti associazioni di ingredienti,
 sapori e sensazioni, non ultimo gli abbinamenti tra cibo e Champagne”.
Olivier Krug, sesta generazione della Famiglia Krug

  
Krug Grande Cuvée 166eme edition 235€  Krug Vintage 2003 Lt.1,5 724€  
Krug Rosé Lt.0,375 250€  Krug Collection 1990 845€  
Krug Vintage 2004 360€  Krug Clos du Mesnil 1998 ###
Krug Rosé 22eme edition 410€  Krug Clos d'Ambonnay 1996 ###

milano
info@nombradevin.it

insta: @nombradevin

Vi invitiamo a consultare la nostra carta dei vini
We invite you to check our wine list


